ETES DE FIN

DCWNEE

AMUSES BOUCHE

Chiffonnade de saumon fumé en mini wrap
Cassolette tartare de saumon
Chiffonnade de pastrami en mini bun
Tartare de légumes

ENTREE
Foie gras mi cuit maison & ses accompagnements
ou
Cassolette de volaille au foie gras & morilles

PLAT

Fondant de chapon nappé d’une sauce aux
morilles & sa garniture
OouU
Cassolette de filet de bar & noix de st Jacques
ala creme

DESSERT

LE MEME CHOIX POUR TOUS LES INVITES
Farandole de petits fours sucrés (chou créeme cceur
caramel fondant, cannelé, fondant chataigne)
ou
Bliche bavaroise au pralinée

~ 35€/PERS

Commande a partir de 2 personnes «
Forfait livraison a voir sur devis




