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Sarl Vatou traiteur 
13 rue du Barry 
34230 Belarga 
Tél : 06 81 35 15 69  
Mail : vatou.traiteur34@gmail.com  
Site : www.traiteur-herault.fr 
 
 
 

A VOTRE SERVICE POUR LES FETES DE FIN D’ANNEE & PLUS…… 
AVEC BOUTEILLE DE BLANQUETTE OFFERTE 

 
 
LA COMMANDE 
 
Commande à partir de 2 pers 
Forfait livraison 50€ ou commande récupérée à l’atelier de cuisine chemin du champ du four 
Belarga 
Livraison en liaison froide en plat jetable ou chaude à partir de 15 personnes  
Le bon pour accord sera envoyé une fois le devis choisi 
La facture sera réglée à la récupération de la commande 
 
DEVIS AMUSES BOUCHE APERITIF 12€/PERS  
 
Mini burger ganache de foie gras (1) 
Tapenades en tartelette salée (1) 
Mini blini à l’houmous (1) 
Mini wrap guacamole chiffonnade de saumon fumé (1) 
Cassolette de tartare de saumon & brunoise de légumes au jus de citron vert (1) 
Bun filet de poulet & mayonnaise au piment d’Espelette (1) 
Cassolette tartare de légumes (1) 
Bille de mozza tomate cerise (1) 
 
DEVIS COCKTAIL DINATOIRE 25€/PERS 
 
Verrine ganache de foie gras sur compotée à la figue et crumble de pain d’épices (1)  
Mini blini Caviar d’aubergine (1) 
Houmous en tartelette salée (1) 
Cassolette de tartare de st jacques au jus de citron vert (1) 
Mini wrap mascarpone & saumon fumé (1)   
Cuillère de mise en bouche guacamole queues de crevette (1) 
Chiffonnade de Carpaccio de bœuf (1) 
Mini bun filet de poulet mariné & mayonnaise au piment d’Espelette (1) 
Panaché de bouchées de légumes (2)  
Piques de fromages (2)  
Buche bavaroise au marron (faite en atelier par le pâtissier de l’équipe Vatou traiteur) 
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DEVIS BUFFET FROID 30 EURO/PERS 
 
Filet de saumon gravlax sur pain nordique  
Cassolette de st jacques à la crème (à faire réchauffer au micro-onde) 
Viandes froides pastrami de bœuf aux herbes avec divers condiments (cornichons & pickles de 
légumes) 
Bun rôti de veau & mayonnaise au piment d’Espelette  
Salade de légumes en tartare & de lentilles corail  
Billes de mozza tomate cerise (2) 
Buche bavaroise pralinée (faite en atelier par le pâtissier de l’équipe Vatou) 
 
DEVIS BUFFET FROID AVEC CRUSTACE  40€/PERS 
 
Langouste en Bellevue (½ langouste mayonnaise) & sa garniture 
Viandes froides pastrami de bœuf aux herbes avec divers condiments (cornichons & pickles de 
légumes) 
Taboulé & tartare de mini ratatouille   
Buche bavaroise au marron   

LES ENFANTS 

DEVIS COCKTAIL OU BUFFET FROID EN DEMI-PART (le même menu que les adultes, moitié prix) 

 

 

« L’EQUIPE VATOU & FILS  

VOUS SOUHAITE D’EXCELLENTES  

FÊTES DE FIN D ‘ANNÉE » 


